
De seks sikre
Piggsopp 

Blek piggsopp kan ikke skjule sin
egenart: Selv om piggsoppene kan
ligne på litt av hvert sett ovenfra,
røper den seg øyeblikkelig når du kik-
ker under hatten., piggene går det
ikke an å forveksle med noe annet. En
enkel regel er at om du finner en lys,
kjøttfull sopp med pigger under hat-
ten på bakken (ikke på stubber eller
trær), har du enten funnet blek pigg-

sopp eller rødgul piggsopp. Den bleke piggsoppen finnes både i bar- og i løv-
skog og er en typisk høstsopp.

rorosvinduet.no Produsent: Røros Bruk – en del av Isola konsernet

Rondane

Hytteutsikten din fortjener en original innramming
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Om det er Rondane eller en annen bit av landet vårt 

du ser fra hytta, spiller mindre rolle. Norsk natur er 

ekte vare uansett. Akkurat som Røros Vinduet, – det 

originale hyttevinduet som fortsatt produseres i Bergstaden. 

Røros Vinduet er et koblet vindu med småruter og ekte sprosser. 

Gammel norsk byggeskikk og håndverkstradisjon, i kombinasjon med

utsøkte materialer, gir et vakkert vindu med sjel. Vårt medlemskap i

Norsk Impregneringskontroll er din beste garanti for impregnering og 

overflatebehandling av ypperste kvalitet. Til Røros 

Vinduet benyttes kun vakuumimpregnert furu. 

Det gir optimal beskyttelse mot sopp og råte. 

Røros Vinduet er også testet og godkjent av Norsk Dør-

og Vinduskontroll. Alle krav til luft- og regntetthet innfris selvfølgelig

med god margin. 

Ønsker du å kombinere estetikk og fornuft, skal du se nærmere 

på Røros Vinduet.

Kantarell
Kantarellen vokser i bar og løvskog -
oftest der gress dominerer, men den
gjemmer seg også gjerne i mosen. Ekte
kantarell er lett å kjenne igjen - den
har ikke vanlige skiver, men ribber som
strekker seg nedover stilken. Både hatt,
stilk og ribber har samme farge, vanlig-
vis skarp gul, men fargen kan variere i
ulike varianter av gult. Soppkjøttet er
fast, litt trevlet. Kantarellen kan nor-

malt plukkes fra slutten av juni til november i det meste av Sør-Norge.

Rødskrubb 
Rødskrubben er den mest karakteristis-
ke skrubben - med en stilk dekket av
mørke, nesten svarte "skjeggstubber".
Hatten er gulbrun, men kan gå mot det
oransje. Som ung er hatten kuleformet,
men blir etter hvert mer hvelvet og inn-
til ca. 25 cm i diameter. Den kraftig stil-
ken kan bli inntil 20 cm høy. Rødskrubb
vokser under bjørketrær fra august til
oktober. Skrubbene skiller seg fra andre
rørsopper med de utstående, små, flise-
te skjellene på stilken. Rødskrubb har
nesten svarte skjell og er derfor den av
skrubbene som er lettest å identifisere. 

Blekksopp
Matblekksoppen er lett å kjenne igjen
på den hvite fargen, "hattskjegget"
og den langstrakte fasongen på hat-
ten. Skjegget blir fort mørkt, først i
tuppene. Etter hvert får hatten para-
sollfasong med dryppende "blekk" fra
kanten. Matblekksoppen finnes i det
meste av Norge, ofte i store klynger, i
perioden september til november.

Fåresopp/Sauesopp
Om du finner lite av andre sopper, er
du nesten alltid sikret en god porsjon
fåresopp på soppturen. Hatten kan
være helt hvit, men har som regel noe
grått eller brunt/gulbrunt i seg. Kjøttet
er hvitt. Denne soppen vokser helst
på mosedekket granskogbunn. Som
regel finnes den i store grupper, mest
på Østlandet og i Trøndelag tidlig på
høsten. 

Granmatriske og furumatriske
Matriske sopper er de eneste som skil-
ler ut gulrotfarget saft når du skjærer i
dem, derfor kan du ikke ta feil sopp!
Granmatrisken er gjerne gulrotfarget,
men har ofte grønne flekker eller skjol-
der. Den kan i blant bli tilnærmet
grønn. Granmatrisken kan plukkes fra
sommer til langt på høst i hele landet.
Furumatrisken er veldig lik sin grantilk-
nyttede slektning, men har tydeligere

soner/ringer på hatten. Den har også grønne flekker/soner. De vokser nær fur-
utrær i det sydlige Norge. Den er mest vanlig på Vestlandet.
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